L PRANZU DI NATALE .
ALLU 5 TAND FLORIU
*

CONTEMPORARY HUB

Scegli il tuo menu tra Mare e Terra.



Entree
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@ Bigné salato con mantecato di pesce, menta,

cioccolato e pepe rosa "
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Salmone marinato su insalatina e citronette
OND™ Caponata di pesce su crosta di pane ai 5 cereal,

Primi piatti

Riso carnaroli con gambero, pomodorino
|L PRANZO DI NATALE e pesto di pistacchio home made 3
Busiate con ragu di polpo
ALLU STAND IZLOR |O con finocchietto selvatico e crumble
: di pane tostato
4 portate a base di pesce

Secondo piatto

@ Trancio di ricciola su crema di zucchine grigliate
@ e chips di patata viola
Dessert
Cassata siciliana o
° Panettone . _
. ®
® Bevande
Acgua minerale naturale e frizzante
*( Astoria Belta, Cuvee Millesimato
o Tasca D'Almerita, Sallier de |la Tour, Grillo
Caffe
Amaro Florio o

euro 65 p.p.
Info & prenotazioni:

091 7308360 / 351 5702022 / 331 6839173
contemrorary vus  Palermo, via Messina Marine, 40




Bignhe salato con spuma di ricotta “allf
e salame felino

Antipasti
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Rosette di Roast-beef su insalatina e salsa verde

con crostini di pane casereccio
Caponata di zucca, uvetta sultanina
e gherigli di noci

L PRANZO DINATALE simpioss
ALLU STAND IZLOR|O datterino confit e gorgonzola Dop

Agnolotti ripieni di ricotta e carciofi
4 portate da base dl carne con brasato di manzo

Secondo piatto
Petto d'anatra cotto a bassa temperatura
laccato al miele su purea di patate

Dessert
Cassata siciliana 99880
Panettone

Bevande
Acgua minerale naturale e frizzante
Astoria Belta, Cuvee Millesimato

Tasca D'Almerita, Sallier de la Tour, Syrah
Caffe

Amaro Florio

O
7 F |_ euro 65 p.p.
Info & prenotazioni:

<
; R I 0917308360 /351 5702022 / 331 6839173
contemporary vue  Palermo, via Messina Marine, 40




