




L'azienda
FAMIGLIA FEBO, IL DESTINO IMBOTTIGLIA

Siamo Laura e Davide Febo e abbiamo nelle
gambe e nel cuore il sogno dei nostri nonni.

Dal 2018 lavoriamo al rinnovamento
dell’azienda di famiglia e questa è la vita che
abbiamo scelto.



A Spoltore (Pe), nonno Febo era stato agricoltore, come i suoi

antenati per generazioni.  A metà anni Sessanta piantò i primi 2000

metri di vigna con uve Montepulciano e dal ‘64-65 iniziò a vinificare. 

La piccola cantina cresceva, la clientela aumentava e gli affari

cominciarono a viaggiare verso il nord attraverso la vendita del

vino sfuso. 

A Chieti, l’altro Nonno era allevatore e faceva il lattaio. Alcune foto

lo ritraggono mentre distribuiva il latte casa per casa, un lavoro

duro che gli permise di consolidare i possedimenti. Con gli anni,

convertì i terreni di proprietà dal pascolo alla vigna, poco più di 3

ettari il cui raccolto confluiva in cooperativa.

Abbiamo fuso le loro storie e nel 2018, con il primo

imbottigliamento, nasce ufficialmente la Cantina Famiglia Febo.

Una storia di famiglie
L'EREDITÀ E LA RINASCITA



CHIETI SPOLTORE

i vigneti

ETA 25 ANNI

VITI  PER ETTARO 1600

RESA PER ETTARO 100 QT

METRI S .L .M.  180

ETA 30 ANNI

VITI  PER ETTARO 1600

RESA PER ETTARO 100 QT

METRI S .L .M.  180

Le vigne di Spoltore sono coltivate a
Montepulciano d’Abruzzo, Malvasia e Pecorino.
Il terreno è di tipo argilloso e calcareo.

Le vigne collocate a Chieti sono coltivate a
Montepulciano d’Abruzzo e Trebbiano. Il
terreno è di tipo sabbioso.

Sette gli ettari di vigneto tra le colline di Spoltore e Chieti, tutti in conversione biologica
dal 2018 e coltivati a Montepulciano e Trebbiano, assieme ad un ettaro di Pecorino e
Passerina coltivati a filare.



V I S T A  D E I  V I G N E T I  C O L L I N A R I  D I  S P O L T O R E  ( P E )



Le attrezzature del passato sono

conservate a testimonianza di rispetto

per il duro lavoro che rappresentano.

Tra le undici botti di cemento ereditate,

ce ne sono quattro enormi e molto

particolari. Sono bianche e rosse, colore

originario ed inusuale per l’epoca.

La cantina
La cantina di Spoltore nasce su una
costruzione ottocentesca, antica
residenza di campagna dei Febo.



Famiglia Febo produce tre tipologie di vino: Montepulciano d’Abruzzo, Cerasuolo

d’Abruzzo e il Parella, vino bianco da uve Trebbiano. E’ proprio nel nome del concetto

di naturalità che i vini Famiglia Febo non sono sottoposti ad alcun processo fisico o

chimico prima di andare in bottiglia.
 

La ricerca e l’attenzione nella lavorazione del vino si conferma nella selezione

del packaging: una bottiglia scura di grande personalità, per la prima volta sul mercato

italiano con il marchio Famiglia Febo; un tappo importante, pregiato, ed etichette che

spiccano grazie ad un’immagine dinamica, elegante e leggera. 

i Vini
RICERCA E RISPETTO



Parella

Colore giallo paglierino; buona
struttura sostenuta da un’ottima
freschezza e sapidità. 
Al naso si percepisce inizialmente
una leggera tostatura che
velocemente lascia spazio a sentori
erbacei.

VINO BIANCO



Montepulciano

Colore rosso rubino; gusto
avvolgente ed equilibrato tra
morbidezza e percezione tannica. 
Al naso si percepiscono frutti rossi.

D'ABRUZZO



Cerasuolo

Colore rosa carico; buona struttura
con gusto avvolgente e sostenuto
da una buona freschezza e
persistenza finale. 
Al naso si percepiscono piccoli frutti
rossi e note balsamiche.

D'ABRUZZO
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